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1. Паспорт рабочей программы учебной дисциплины 

 

1.1. Область применения программы 

Настоящая рабочая программа учебной дисциплины является частью основной про-

фессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

СПО 35.02.10 «Обработка водных биоресурсов», утвержденная приказом Министерства 

просвещения Российской Федерации от13.07.2021г.  №443. 

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнитель-

ном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподго-

товки) и профессиональной подготовке, при освоении рабочей профессии в рамках специ-

альностей 35.02.10 «Обработка водных биоресурсов», при наличии среднего (полного) об-

щего образования или начального профессионального образования.  

 

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образова-

тельной программы: 

Профессиональный цикл, общепрофессиональные дисциплины ОП-10 

 

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учеб-

ной дисциплины: 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

− организовывать и проводить мероприятия по защите работающих и населения от 

негативных воздействий чрезвычайных ситуаций; 

− предпринимать профилактические меры для снижения уровня опасностей различного 

вида и их последствий в профессиональной деятельности и быту; 

− использовать средства индивидуальной и коллективной защиты от оружия массового 

поражения; 

− применять первичные средства пожаротушения; 

− ориентироваться в перечне военно-учетных специальностей и самостоятельно опре-

делять среди них родственные полученной специальности; 

− применять профессиональные знания в ходе исполнения обязанностей военной служ-

бы на воинских должностях в соответствии с полученной специальностью; 

− владеть способами бесконфликтного общения и саморегуляции в повседневной дея-

тельности и экстремальных условиях военной службы; 

− оказывать первую помощь пострадавшим; 

Должен знать: 

− принципы обеспечения устойчивости объектов экономики, прогнозирования развития 

событий и оценки последствий при техногенных чрезвычайных ситуациях и стихий-

ных явлениях, в том числе в условиях противодействия терроризму как серьезной 

угрозе национальной безопасности России; 

− основные виды потенциальных опасностей и их последствия в профессиональной де-

ятельности и быту, принципы снижения вероятности их реализации; 

− основы военной службы и обороны государства; 

− задачи и основные мероприятия гражданской обороны; способы защиты населения от 

оружия массового поражения; 

− меры пожарной безопасности и правила безопасного поведения при пожарах; 

− организацию и порядок призыва граждан на военную службу и поступления на нее в 

добровольном порядке; 

− основные виды вооружения, военной техники и специального снаряжения, состоящих 

на вооружении (оснащении) воинских подразделений, в которых имеются военно-

учетные специальности, родственные специальностям СПО; 
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− область применения получаемых профессиональных знаний при исполнении обязан-

ностей военной службы; 

− порядок и правила оказания первой помощи пострадавшим 

 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен освоить общие (ОК) и профес-

сиональные (ПК) компетенции: 

 

Общие компетенции 

К
о
д

 к
о
м

п
ет

ен
ц

и
и

 

Формулировка компе-

тенции 
Знания, умения 

ОК 01 Выбирать способы ре-

шения задач професси-

ональной деятельности 

применительно  

к различным контек-

стам 

Умения: 

распознавать задачу и/или проблему  

в профессиональном и/или социальном контек-

сте 

анализировать задачу и/или проблему и выде-

лять её составные части 

определять этапы решения задачи 

выявлять и эффективно искать информацию, 

необходимую для решения задачи и/или про-

блемы 

составлять план действия 

определять необходимые ресурсы 

владеть актуальными методами работы  

в профессиональной и смежных сферах 

реализовывать составленный план 

оценивать результат и последствия своих дей-

ствий (самостоятельно или с помощью настав-

ника) 

Знания: 

актуальный профессиональный и социальный 

контекст, в котором приходится работать и жить 

основные источники информации и ресурсы для 

решения задач и проблем в профессиональном 

и/или социальном контексте 

алгоритмы выполнения работ  

в профессиональной и смежных областях 

методы работы в профессиональной и смежных 

сферах 

структуру плана для решения задач 

порядок оценки результатов решения задач 

профессиональной деятельности 

ОК 02 Использовать совре-

менные средства поис-

ка, анализа  

и интерпретации ин-

формации 

Умения: 

определять задачи для поиска информации 

определять необходимые источники информа-

ции 

планировать процесс поиска 
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и информационные 

технологии для выпол-

нения задач професси-

ональной деятельности 

структурировать получаемую информацию 

выделять наиболее значимое в перечне инфор-

мации 

оценивать практическую значимость результа-

тов поиска 

оформлять результаты поиска, применять сред-

ства информационных технологий для решения 

профессиональных задач 

использовать современное программное обеспе-

чение 

использовать различные цифровые средства для 

решения профессиональных задач 

Знания: 

номенклатура информационных источников, 

применяемых в профессиональной деятельности 

приемы структурирования информации 

формат оформления результатов поиска инфор-

мации, современные средства и устройства ин-

форматизации 

порядок их применения и программное обеспе-

чение в профессиональной деятельности в том 

числе с использованием цифровых средств 

ОК 03 Планировать  

и реализовывать соб-

ственное профессио-

нальное  

и личностное развитие, 

предпринимательскую 

деятельность  

в профессиональной 

сфере, использовать 

знания по правовой и 

финансовой грамотно-

сти  

в различных жизнен-

ных ситуациях 

Умения: 

определять актуальность нормативно-правовой 

документации в профессиональной деятельно-

сти 

применять современную научную профессио-

нальную терминологию 

определять и выстраивать траектории профес-

сионального развития и самообразования 

выявлять достоинства и недостатки коммерче-

ской идеи 

презентовать идеи открытия собственного дела 

в профессиональной деятельности; оформлять 

бизнес-план 

рассчитывать размеры выплат по процентным 

ставкам кредитования 

определять инвестиционную привлекательность 

коммерческих идей в рамках профессиональной 

деятельности 

презентовать бизнес-идею 

определять источники финансирования 

Знания: 

содержание актуальной нормативно-правовой 

документации 

современная научная и профессиональная тер-

минология 

возможные траектории профессионального раз-

вития и самообразования 

основы предпринимательской деятельности; ос-

новы финансовой грамотности 
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правила разработки бизнес-планов 

порядок выстраивания презентации 

кредитные банковские продукты 

ОК 04 Эффективно взаимо-

действовать  

и работать  

в коллективе и команде 

Умения: 

организовывать работу коллектива  

и команды 

взаимодействовать с коллегами, руководством, 

клиентами в ходе профессиональной деятельно-

сти 

Знания: 

психологические основы деятельности коллек-

тива, психологические особенности личности 

основы проектной деятельности 

ОК 05 Осуществлять устную  

и письменную комму-

никацию  

на государственном 

языке Российской Фе-

дерации с учетом осо-

бенностей социального  

и культурного контек-

ста 

Умения: 

грамотно излагать свои мысли  

и оформлять документы по профессиональной 

тематике на государственном языке, проявлять 

толерантность в рабочем коллективе 

Знания: 

особенности социального и культурного контек-

ста;  

правила оформления документов  

и построения устных сообщений 

ОК 06 Проявлять гражданско-

патриотическую пози-

цию, демонстрировать 

осознанное поведение 

на основе традицион-

ных общечеловеческих 

ценностей, в том числе 

с учетом гармонизации 

межнациональных и 

межрелигиозных отно-

шений, применять 

стандарты антикорруп-

ционного поведения 

Умения: 

описывать значимость своей специальности 

применять стандарты антикоррупционного по-

ведения 

Знания: 

сущность гражданско-патриотической позиции, 

общечеловеческих ценностей 

значимость профессиональной деятельности по 

специальности 

стандарты антикоррупционного поведения и по-

следствия его нарушения 

ОК 07 Содействовать сохра-

нению окружающей 

среды, ресурсосбере-

жению, применять зна-

ния  

об изменении климата, 

принципы бережливого 

производства, эффек-

тивно действовать в 

чрезвычайных ситуаци-

ях 

Умения: 

соблюдать нормы экологической безопасности;  

определять направления ресурсосбережения  

в рамках профессиональной деятельности  

по специальности, осуществлять работу с со-

блюдением принципов бережливого производ-

ства 

организовывать профессиональную деятель-

ность с учетом знаний об изменении климатиче-

ских условий региона 

Знания: 

правила экологической безопасности при веде-

нии профессиональной деятельности 

основные ресурсы, задействованные  

в профессиональной деятельности 
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Профессиональные компетенции 

Основные виды 

деятельности 

Код и наименование 

компетенции 
Показатели освоения компетенции 

Организация и 

ведение техноло-

ПК 1.1. Планировать, 

организовывать и вести 

Навыки: 

организации выполнения и выполнении 

пути обеспечения ресурсосбережения 

принципы бережливого производства 

основные направления изменения климатиче-

ских условий региона 

ОК 08 Использовать средства 

физической культуры 

для сохранения  

и укрепления здоровья  

в процессе профессио-

нальной деятельности  

и поддержания необхо-

димого уровня физиче-

ской подготовленности 

Умения: 

использовать физкультурно-оздоровительную 

деятельность для укрепления здоровья, дости-

жения жизненных и профессиональных целей 

применять рациональные приемы двигательных 

функций в профессиональной деятельности 

пользоваться средствами профилактики перена-

пряжения, характерными для данной специаль-

ности 

Знания: 

роль физической культуры в общекультурном, 

профессиональном и социальном развитии че-

ловека 

основы здорового образа жизни 

условия профессиональной деятельности и зоны 

риска физического здоровья для специальности 

средства профилактики перенапряжения 

ОК 09 Пользоваться профес-

сиональной документа-

цией  

на государственном  

и иностранном языках 

Умения: 

понимать общий смысл четко произнесенных 

высказываний на известные темы (профессио-

нальные и бытовые), понимать тексты на базо-

вые профессиональные темы 

участвовать в диалогах на знакомые общие  

и профессиональные темы 

строить простые высказывания о себе и о своей 

профессиональной деятельности 

кратко обосновывать и объяснять свои действия 

(текущие и планируемые) 

писать простые связные сообщения на знакомые 

или интересующие профессиональные темы 

Знания: 

правила построения простых и сложных пред-

ложений на профессиональные темы 

основные общеупотребительные глаголы (быто-

вая и профессиональная лексика) 

лексический минимум, относящийся к описа-

нию предметов, средств и процессов професси-

ональной деятельности 

особенности произношения 

правила чтения текстов профессиональной 

направленности 
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гических процес-

сов производства 

пищевой продук-

ции из водных 

биоресурсов 

технологический про-

цесс производства раз-

личных видов пищевой 

продукции из водных 

биоресурсов. 

технологических операций производства 

пищевой продукции из водных биоре-

сурсов в соответствии с технологически-

ми инструкциями; 

Умения: 

планировать, организовывать и вести 

технологические процессы приемки, 

первичной переработки сырья и произ-

водства пищевой продукции из водных 

биоресурсов соответствии с нормативной 

и технической документацией;   

рассчитывать плановые показатели вы-

полнения технологических операций на 

линиях производства пищевой продук-

ции из водных биоресурсов;  

определять потребность в основных, 

вспомогательных и упаковочных матери-

алах, таре; 

пользоваться нормативными правовыми 

актами, регламентирующими выпуск 

пищевой  продукции из водных биоре-

сурсов; 

подготавливать сырье и расходные мате-

риалы к процессу производства пищевой 

продукции из водных биоресурсов в со-

ответствии с технологическими инструк-

циями; 

выбирать оптимальный режим хранения 

сырья, руководствуясь нормативными 

документами; 

выбирать наиболее рациональный способ 

консервирования сырья водного проис-

хождения; 

Знания:  

основные направления и перспективы 

производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов; 

принципы целесообразного и комплекс-

ного использования водных биоресурсов; 

прогрессивные технологии и современ-

ный контроль производства пищевой 

продукции из водных биоресурсов; 

технологии производства и организации 

производственных и технологических 

процессов производства пищевой про-

дукции из водных биоресурсов; 

основные технологические операции 

производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов; 

сущность первичной обработки сырья и 

технологических процессов производ-
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ства различных видов пищевой продук-

ции из водных биоресурсов; 

методику технологических расчетов 

производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов; 

виды и требования к таре для упаковы-

вания пищевой продукции и правила ее 

маркирования; 

режимы, сроки хранения и транспорти-

рования различных видов пищевой про-

дукции из водных биоресурсов; 

правила маркировки готовой продукции 

при производстве пищевой продукции из 

водных биоресурсов; 

ПК 1.2. Готовить к рабо-

те и эксплуатировать 

технологическое обору-

дование для производ-

ства различных видов 

пищевой продукции из 

водных биоресурсов. 

Навыки:  

выполнения технологических операций 

производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

Умения: 

соблюдать правила эксплуатации техно-

логического оборудования и производ-

ственных линий; 

применять средства индивидуальной за-

щиты в процессе выполнения технологи-

ческих операций производства пищевой 

продукции из водных биоресурсов и в 

соответствии с технологическими ин-

струкциями, в том числе в процессе ра-

боты на автоматизированных технологи-

ческих линиях; 

оказывать первую помощь пострадав-

шим при техническом обслуживании 

технологического оборудования; произ-

водить расчеты производительности и 

количества единиц оборудования;  

Знания:  

режимы работы технологического обо-

рудования производства пищевой про-

дукции из водных биоресурсов; 

назначения, принципы действия и 

устройство, правила эксплуатации тех-

нологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контроль-

но-измерительных приборов и автомати-

ки технологического оборудования по 

производству пищевой продукции из 

водных биоресурсов;  

требования охраны труда, санитарной и 

пожарной безопасности при эксплуата-

ции технологического оборудования; 
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методики расчета и подбора технологи-

ческого оборудования для организации и 

проведения эксперимента внедрения но-

вых технологических процессов в произ-

водство пищевой продукции из водных 

биоресурсов;  

ПК 1.3. Контролировать 

выполнение технологи-

ческих операций по 

производству различных 

видов пищевой продук-

ции из водных биоре-

сурсов. 

Навыки:  

выполнения санитарно-гигиенических 

требований к технологическому процес-

су производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов; 

определения с помощью контрольно-

измерительных приборов параметров 

технологических процессов производ-

ства пищевой продукции из водных био-

ресурсов в соответствии с технологиче-

скими инструкциями; 

ведения учетно-отчетной документации 

производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов. 

Умения: 

контролировать выполнение производ-

ственных заданий на всех стадиях техно-

логического процесса производства пи-

щевой продукции из водных биоресур-

сов; 

проверять и оценивать санитарное состо-

яние объекта,  производственных поме-

щений, процессов и работников; 

оформлять документы в области кон-

троля качества пищевой продукции из 

водных биоресурсов; 

вести производственный документообо-

рот по технологическому процессу про-

изводства пищевой продукции из водных 

биоресурсов; 

выявлять критические (опасные) факто-

ры на отдельных технологических опе-

рациях; 

разрабатывать мероприятия с целью 

устранения рисков или снижения их до 

допустимого уровня и повышения без-

опасности выпускаемой пищевой про-

дукции из водных биоресурсов; 

Знания: 

методы, порядок и периодичность произ-

водственного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов, расходного материала, 

используемых при производстве пище-

вой продукции из водных биоресурсов;  

документооборот, правила оформления и 
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периодичность заполнения документа-

ции при производстве пищевой продук-

ции из водных биоресурсов на техноло-

гическом оборудовании; 

систему управления качеством и без-

опасностью кулинарной продукции из 

водных биоресурсов из водных биоре-

сурсов; 

ПК 1.4. Определять ка-

чество сырья, полуфаб-

рикатов и готовой про-

дукции. 

Навыки: 

определения качества сырья, материалов 

и полуфабрикатов, готовой продукции 

органолептическими, физическими и хи-

мическими методами;  

Умения:  

давать заключение о сортности пищевой 

продукции из водных биоресурсов по 

результатам исследования в соответ-

ствии  требованиями нормативных и 

технических документов; 

оформлять документы, подтверждающие 

качество пищевой продукции из водных 

биоресурсов. 

Знания: 

виды и качественные показатели сырья, 

полуфабрикатов и готовой пищевой про-

дукции из водных биоресурсов: охла-

жденная и мороженая, копченая, вяленая, 

сушеная, соленая, маринованная, пряная 

продукция, пресервы и консервы;  

требования к качеству сырья, полуфаб-

рикатов, расходного материала и готовой 

продукции при производстве пищевой 

продукции из водных биоресурсов на 

технологическом оборудовании;  

ПК 1.5. Анализировать 

причины брака и 

предотвращать возмож-

ность его возникнове-

ния. 

Навыки: 

проведения анализа причин брака и 

предотвращения возможности его воз-

никновения в процессе выполнения тех-

нологических операций производства 

пищевой продукции из водных биоре-

сурсов; 

Умения:  

давать заключение о сортности пищевой 

продукции из водных биоресурсов по 

результатам исследования в соответ-

ствии с требованиями нормативных и 

технических документов; 

Знания: 

причины, методы выявления и способы 

устранения брака готовой пищевой про-

дукции из водных биоресурсов;  
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Организация и 

ведение техноло-

гических процес-

сов производства 

кормовой и тех-

нической про-

дукции из водных 

биоресурсов 

ПК 2.1. Планировать, 

организовывать и вести 

технологический про-

цесс производства кор-

мовой и технической 

продукции из водных 

биоресурсов 

Навыки: 

организации выполнения и выполнения 

технологических операций производства 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов; 

Умения: 

планировать, организовывать и вести 

технологические процессы  приемки, 

первичной переработки сырья и произ-

водства кормовой и технической про-

дукции в соответствии с нормативной 

документацией; 

рассчитывать производственные рецеп-

туры кормовой и технической продукции 

из водных биоресурсов; 

определять потребность в антиокислите-

ле, таре и упаковочных материалах; со-

ставлять маркировку транспортной и по-

требительской тары с кормовой и техни-

ческой продукции из водных биоресур-

сов; 

пользоваться нормативными и техниче-

скими документами, регламентирующи-

ми выпуск кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов; 

Знания: 

значение и перспективы производства 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов; 

классификация способов производства 

кормовой и технической продукции  из 

водных биоресурсов и их сравнительная 

характеристика; 

основные технологические процессы 

производства кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов; 

ПК 2.2. Готовить к рабо-

те и эксплуатировать 

технологическое обору-

дование для производ-

ства кормовой и техни-

ческой продукции 

из водных биоресурсов. 

Навыки: 

выполнения основных ручных и механи-

зированных технологических операций 

производства кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов; 

Умения: 

соблюдать правила эксплуатации техно-

логического оборудования и производ-

ственных линий; 

осуществлять контроль за работой и ка-

чеством наладки технологического обо-

рудования, принимать участие в его ис-

пытаниях после ремонта;  

производить расчеты производительно-

сти и количества единиц оборудования;  



 

14 

 

Знания: 

назначение, принцип действия,  устрой-

ство, правила эксплуатации и инструк-

ции по техническому обслуживанию 

оборудования технологических линий по 

производству кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов;  

требования охраны труда, санитарной и 

пожарной безопасности при эксплуата-

ции технологического оборудования; 

ПК 2.3. Контролировать 

выполнение технологи-

ческих операций по 

производству  кормовой 

и технической продук-

ции из водных биоре-

сурсов. 

Навыки: 

проверки санитарного состояния произ-

водственных помещений, процессов и 

работников; 

определения с помощью контрольно-

измерительных приборов параметров 

технологических процессов производ-

ства кормовой и технической продукции 

из водных биоресурсов в соответствии с 

технологическими инструкциями; 

ведения учетно-отчетной документации 

производства кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов. 

Умения:  

контролировать выполнение производ-

ственных заданий на всех стадиях техно-

логического процесса производства кор-

мовой и технической продукции из вод-

ных биоресурсов; 

проверять и оценивать санитарное состо-

яние объекта,  производственных поме-

щений, процессов и работников;  

оформлять документы в области кон-

троля качества кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов; 

вести производственный документообо-

рот по технологическому процессу про-

изводства кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов; 

выявлять критические (опасные) факто-

ры на отдельных технологических опе-

рациях; 

разрабатывать мероприятия с целью 

устранения рисков или снижения их до 

допустимого уровня и повышения без-

опасности выпускаемой кормовой и тех-

нической продукции из водных биоре-

сурсов; 

Знания: 

методы технохимического и лаборатор-

ного контроля качества сырья, полуфаб-
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рикатов и кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов; 

правила приемки, методы отбора и под-

готовки средней пробы для лабораторно-

го анализа; 

типовые схемы контроля производства 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов; 

система управления качеством и без-

опасностью кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов; 

ПК 2.4. Определять ка-

чество сырья, полуфаб-

рикатов и готовой про-

дукции. 

Навыки:  

проведения оперативного контроля каче-

ства сырья, полуфабрикатов, готовой 

продукции и нормативов выхода готовой 

продукции в процессе выполнения тех-

нологических операций производства 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов; 

Умения: 

давать заключение о сортности кормовой 

и технической продукции из водных 

биоресурсов по результатам исследова-

ния в соответствии с требованиями нор-

мативных и технических документов; 

Знания: 

виды и качественные показатели сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

производства кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов; 

требования к качеству кормовой и тех-

нической продукции из водных биоре-

сурсов; 

оформление документов, подтверждаю-

щих качество кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов. 

ПК 2.5. Анализировать 

причины брака и 

предотвращать возмож-

ность его возникнове-

ния. 

Навыки: 

проведения анализа причин брака и 

предотвращение возможности его воз-

никновения в процессе выполнения тех-

нологических операций производства 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов; 

Умения: 

анализировать причины брака и выпуска 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов пониженного каче-

ства; 

проводить мероприятия по предупре-

ждению брака и улучшению качества 

выпускаемой кормовой и технической 
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продукции из водных биоресурсов; 

Знания: 

причины, методы выявления и способы 

устранения брака в процессе производ-

ства кормовой и технической продукции 

из водных биоресурсов; 

пороки кормовой и технической продук-

ции из водных биоресурсов и способы их 

предупреждения; 

методики выявления рисков для качества 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов и разработки систе-

мы контроля качества и безопасности 

кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов, а также надлежа-

щих производственных практик 

Организация и 

ведение техноло-

гических процес-

сов производства 

кулинарной про-

дукции из водных 

биоресурсов 

ПК 3.1. Планировать, 

организовывать и вести 

технологический про-

цесс производства кули-

нарной продукции из 

водных биоресурсов 

Навыки:  

организации выполнения и выполнения 

технологических операций производства 

кулинарной продукции из водных биоре-

сурсов; 

Умения: 

планировать, организовывать, регулиро-

вать и вести технологические процессы 

производства кулинарной продукции из 

водных биоресурсов; 

выполнять технологические расчеты по 

производству кулинарной продукции из 

водных биоресурсов; 

пользоваться нормативными и техниче-

скими документами, регламентирующи-

ми выпуск кулинарной продукции из 

водных биоресурсов; 

взвешивать сырье, материалы и полу-

фабрикаты; 

готовить сырье к кулинарной обработке; 

разделывать рыбу и беспозвоночных; 

укладывать в тару и потребительскую 

упаковку полуфабрикаты и кулинарную 

продукцию из водных биоресурсов;  

составлять маркировку транспортной и 

потребительской тары с кулинарной 

продукцией из водных биоресурсов; 

Знания: 

основные технологии производства ку-

линарной продукции из водных биоре-

сурсов; 

значение соблюдения термического ре-

жима в производстве кулинарной про-

дукции из водных биоресурсов; 

правила подготовки рыбы, икры и море-



 

17 

 

продуктов к кулинарной обработке; 

правила взвешивания, формовки, пани-

ровки, укладки в тару и потребительскую 

упаковку кулинарной продукции из вод-

ных биоресурсов; 

сроки и условия хранения полуфабрика-

тов и готовых кулинарных изделий; 

режимы транспортировки полуфабрика-

тов и готовых кулинарных изделий; 

требования пожарной, промышленной и 

экологической безопасности; 

ПК 3.2. Готовить к рабо-

те и эксплуатировать 

технологическое обору-

дование производства 

кулинарной продукции 

из водных биоресурсов. 

Навыки: 

выполнения основных ручных и механи-

зированных технологических операций 

производства кулинарной продукции из 

водных биоресурсов; 

Умения: 

готовить к работе и эксплуатировать 

технологическое оборудование произ-

водства кулинарной продукции 

из водных биоресурсов; 

соблюдать правила эксплуатации техно-

логического оборудования и производ-

ственных линий. 

Знания: 

устройство и правила эксплуатации при-

меняемых инструментов и технологиче-

ского оборудования; 

требования охраны труда при эксплуата-

ции технологического оборудования; 

ПК 3.3. Контролировать 

выполнение технологи-

ческих операций по 

производству  кулинар-

ной продукции из вод-

ных биоресурсов. 

Навыки: 

проверки санитарного состояния произ-

водственных помещений, процессов и 

работников; 

составления инструкции по контролю 

качества на определенной технологиче-

ской операции. 

Умения: 

обеспечивать внедрение и функциониро-

вание системы управления качеством и 

безопасности кулинарной продукции из 

водных биоресурсов; 

соблюдать санитарно-

эпидемиологические требования; 

Знания:  

система управления качеством и без-

опасностью кулинарной продукции из 

водных биоресурсов из водных биоре-

сурсов;  

методики выявления рисков для качества 

продукции из водных биоресурсов и раз-
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работки системы контроля качества и 

безопасности кулинарной продукции из 

водных биоресурсов, а также надлежа-

щих производственных практик; 

ПК 3.4. Определять ка-

чество сырья, полуфаб-

рикатов и готовых ку-

линарных изделий. 

Навыки: 

определения качества сырья, полуфабри-

катов и готовых кулинарных изделий; 

Умения: 

давать заключение о сортности кормовой 

и технической продукции из водных 

биоресурсов по результатам исследова-

ния в соответствии с требованиями нор-

мативных и технических документов; 

оформлять документы, подтверждающие 

качество кулинарной продукции из вод-

ных биоресурсов; 

Знания: 

требования к качеству сырья, полуфаб-

рикатов и кулинарной продукции из вод-

ных биоресурсов; 

виды и качественные показатели сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

производства кулинарной продукции из 

водных биоресурсов; 

ПК 3.5. Анализировать 

причины брака и 

предотвращать возмож-

ность его возникнове-

ния. 

Навыки: 

проведения анализа причин брака и 

предотвращение возможности его воз-

никновения в процессе выполнения тех-

нологических операций производства 

кулинарной  продукции из водных био-

ресурсов; 

Умения: 

анализировать причины брака и предот-

вращать возможность его возникнове-

ния; 

Знания: 

причины, методы выявления и способы 

устранения брака готовой пищевой про-

дукции из водных биоресурсов; 

Организация и 

управление рабо-

тами и деятель-

ностью по оказа-

нию услуг в об-

ласти производ-

ства продукции 

из водных биоре-

сурсов 

ПК 4.1. Планировать ос-

новные показатели про-

изводства продукции из 

водных биоресурсов. 

Навыки:  

планирования и анализа производствен-

ных показателей  обработке водных био-

ресурсов; 

Умения:  

рассчитывать по принятой методике ос-

новные производственные показатели по 

обработке водных биоресурсов; 

Знания: 

производственные показатели деятель-

ности по обработке водных биоресурсов; 

ПК 4.2. Планировать Навыки: 
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выполнение работ и ока-

зание услуг исполните-

лями. 

планирования выполнения работ и ока-

зании услуг исполнителями 

Умения: 

планировать работу структурного под-

разделения предприятия отрасли и мало-

го предприятия; 

Знания: 

маркетинг и товарную политику пище-

вой организации;  

организацию и управление пищевой ор-

ганизацией; 

структуру организации (предприятия) и 

руководимого подразделения; 

характер взаимодействия с другими под-

разделениями; 

функциональные обязанности работни-

ков и руководителей; 

основные перспективы развития малого 

бизнеса в отрасли; 

особенности структуры и функциониро-

вания малого предприятия; 

ПК 4.3. Организовывать 

работу трудового кол-

лектива. 

Навыки: 

участия в управлении трудовым коллек-

тивом 

Умения: 

разрабатывать и осуществлять мероприя-

тия 

по мотивации и стимулированию персо-

нала 

Знания: 

виды, формы и методы мотивации пер-

сонала, в том числе материальное и не-

материальное стимулирование работни-

ков; 

ПК 4.4. Контролировать 

ход и оценивать резуль-

таты выполнения работ 

и оказания услуг испол-

нителями. 

Навыки: 

оценивания структурного подразделения 

по утвержденным показателям качества 

Умения: 

инструктировать и контролировать ис-

полнителей на всех стадиях работ 

оценивать качество выполняемых работ; 

Знания: 

методы планирования, контроля и оцен-

ки работ исполнителей; 

методы оценивания качества выполняе-

мых работ; 

ПК 4.5 Изучать рынок и 

конъюнктуру продукции 

и услуг в области обра-

ботки водных биоресур-

сов. Участвовать в раз-

Навыки: 

ведении документации 

Умения: 

оформлять учетно-отсчетную докумен-

тацию 
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работке нового ассорти-

мента продукции из 

водных биоресурсов 

Знания: 

законодательная и нормативная база по 

производству и реализации продукции из 

водных биоресурсов; 

правила первичного документооборота, 

учета и отчетности; 

формы учетных документов, порядок и 

сроки составления отчетности; 

виды и правила заполнения норматив-

ной, технической документации и доку-

менты по подтверждению соответствия; 

содержание и правила заполнения техно-

логических журналов учета и контроля 

производства 

ПК 4.6 Участвовать в 

выработке мер по опти-

мизации процессов про-

изводства продукции и 

оказания услуг в обла-

сти профессиональной 

деятельности 

Навыки: 

В выработке мер по оптимизации про-

цессов производства продукции 

Умения: 

разрабатывать процедуры и тесты для 

оценки работоспособности системы ме-

неджмента качества; 

разрабатывать мероприятия по совер-

шенствованию системы менеджмента 

качества; 

устанавливать корректирующие действия 

по возможным отклонениям; 

разрабатывать план и составлять отчет-

ность по проведению внутренних ауди-

тов системы менеджмента качества. 

Знания: 

системы менеджмента качества; 

ПК 4.7. Вести утвер-

жденную учетно-

отчетную документа-

цию. 

Навыки: 

ведении документации установленного 

образца 

Умения: 

вести документацию установленного об-

разца 

Знания: 

правил первичного документооборота; 

форм учетных документов, порядка и 

сроков составления отчетности; 

видов и правил заполнения нормативной, 

технической документации и документов 

по подтверждению соответствия; 

содержания и правил заполнения техно-

логических журналов учета и контроля 

производства 

 

1.4. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:  

Очная форма обучения: 
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обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 66 часов, в том числе 26 

часов практической работы. 
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2. Структура и содержание учебной дисциплины 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Очная форма обучения 

  

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  66 

в том числе:  

     лекций 40 

     Практические занятия 26 

  

Итоговая аттестация в форме                                         комплексный экзамен 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины Безопасность жизнедеятельности 

Очная форма обучения 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект)  

Объем часов Уровень освоения 

1 2 3 4 

Раздел 1. Чрезвычайные ситуации природного, техногенного и социального характера   

Тема 1.1. Клас-

сификация ЧС. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Общая характеристика опасных и чрезвычайных ситуаций.  

2. Классификация ЧС по масштабам распространения: объектовые, муниципальные, 

региональные, федеральные, глобальные. 

3. Силы и средства, используемые для ликвидации последствий ЧС. 

4. Правила безопасного поведения 

Тема 1.2. Защита 

при землетрясе-

ниях, изверже-

ниях вулканов. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Классификация ЧС природного характера. 

2. Причины, последствия, меры по защите. 

Практическое занятие №1 Защита при землетрясениях и извержениях вулканов 2 

Тема 1.3. Защита 

при снежных за-

носах, метелях, 

ураганах, бурях, 

смерчах, грозах. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины, последствия, меры по защите 

Тема 1.4. Защита 

при пожарах и 

наводнениях. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины, последствия, меры по защите 

Практическое занятие №2 Защита при пожарах и наводнениях 2 

Тема 1.5. Защита 

при пожарах и 

взрывах. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Правила поведения при нахождении на территории ведения боевых действий, за-

хвате заложников, массовых беспорядках 
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Тема 1.6. Защита 

при авариях на 

транспорте. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины, последствия, меры по защите 

Практическое занятие №3 Защита при авариях на транспорте 2  

Тема 1.7. Защита 

при авариях 

(катастрофах) на 

ХОО. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины аварий, последствия, меры по защите 

Тема 1.8. Защита 

при авариях 

(катастрофах) на 

РОО. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины аварий, последствия, меры по защите 

Практическое занятие №4 Защита при авариях на РОО 2 

Тема 1.9. Обес-

печение без-

опасности при 

неблагоприят-

ной экологиче-

ской обстановке. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины экологических проблем, последствия, правила поведения 

Практическое занятие №5 Безопасность  при неблагоприятной экологической обста-

новке 

2 

Тема 1.10. Обес-

печение без-

опасности при 

неблагоприят-

ной социальной 

обстановке 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины, последствия, правила поведения 

Практическое занятие №6 Безопасность при неблагоприятной социальной обстановке 2 

Тема 1.11. Рос-

сийская система 

предупреждения 

и ликвидации 

ЧС. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Единая государственная система предупреждения и ликвидации ЧС. 

2. Две подсистемы, уровни РСЧС, режимы функционирования. 

Раздел 2. Оружие массового поражения. Защита от ОМП   

Тема 2.1. Ядер- Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 
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ное оружие. По-

ражающие фак-

торы  ядерного 

оружия. 

1. Поражающие факторы ядерного взрыва 1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 2. Последствия нанесения ядерного взрыва 

3. Степени лучевой болезни 

Тема 2.2. Хими-

ческое оружие. 

Классификация 

видов ХО. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Виды химического оружия по отравляющему воздействию 

Тема 2.3. Биоло-

гическое ору-

жие. Защита от 

ОМП. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Виды биологического оружия по отравляющему воздействию 

2. Способы защиты от ОМП. Действия населения по сигналу ГО «Внимание всем!» 

Практическое занятие №7 Действия при возможном применении биологического  

оружия 

2 

Раздел 3. Терроризм – угроза обществу   

Тема 3.1. Поня-

тие «терро-

ризм». Основ-

ные типы со-

временного тер-

роризма 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Характеристика современного терроризма 

2. Признаки терроризма 

3. Федеральный закон о противодействии терроризму 

Тема 3.2. Поря-

док поведения 

населения при 

угрозе и осу-

ществлении тер-

акта. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Правила поведения при захвате или угрозе захвата террористами 

2. Рекомендации специалистов при захвате террористами 

Раздел 4. Здоровый образ жизни и профилактика вредных привычек  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
Тема 4.1. Здоро-

вье и его состав-

ляющие. 

Содержание учебного материала 2 

1. Понятие «здоровья» 

2. Составляющие здорового образа жизни 
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Тема 4.2. Зака-

ливание и его 

влияние на здо-

ровье человека. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Виды закаливания. 

2. Правила и приемы, выполняемые при закаливании 

Практическое занятие №8 Закаливание и его влияние на здоровье 2 

Тема 4.3. Куре-

ние и его влия-

ние на здоровье. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины курения молодежи, этапы формирования зависимости 

2. Способы борьбы с курением 

Тема 4.4. Алко-

голизм и его 

влияние на здо-

ровье. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины пьянства и алкоголизма среди молодежи 

2. Этапы формирования зависимости 

3. Способы борьбы с алкоголизмом 

Тема 4.5. 

Наркомания и 

токсикомания и 

их влияние на 

здоровье чело-

века. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины наркомании и токсикомании в молодежной среде 

2. Этапы формирования зависимости 

3. Способы борьбы с наркоманией 

Раздел 5. Основы медицинских знаний  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
Тема 5.1. Ране-

ния и кровоте-

чения. Оказание 

первой помощи. 

Содержание учебного материала 2 

1. Виды ранений 

2. Правила оказания первой помощи при ранениях 

Тема 5.2. Уши-

бы, растяжения, 

переломы. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Виды переломов 

2. Правила оказания первой помощи 

Практическое занятие №9 Ушибы и растяжения 2 

Тема 5.3. Утоп- Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 
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ление, пораже-

ние электриче-

ским током. 

1. Причины, виды утопления 1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 2. Правила оказания первой помощи 

Практическое занятие №10 Утопление, поражение электрическим током 2 

Тема 5.4. Тепло-

вой и солнечный 

удары. 

Содержание учебного материала  ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Причины 

2. Правила оказания первой помощи 

Практическое занятие №11 Проведение сердечно-легочной  реанимации (СЛР) 2 

Раздел 6. Основы военной службы   

Тема 6.1. Струк-

тура ВС  РФ 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Практическое занятие № 12 Организационная  структуры ВС РФ 

Тема 6.2. Виды 

Вооруженных 

Сил РФ. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Виды ВС РФ: сухопутные войска, ВКС, ВМФ. 

2. Характеристика видов ВС РФ 

Тема 6.3. Само-

стоятельные ро-

да Вооруженных 

Сил РФ. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Самостоятельные рода ВС РФ: ракетные войска стратегического назначения 

(РВСН), воздушно-десантные войска (ВДВ) 

Тема 6.4. Воен-

нослужащие и 

взаимоотноше-

ния между ними. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Военнослужащий – гражданин, находящийся на военной службе 

2. Товарищество, взаимоуважение и взаимопомощь 

Тема 6.5. Сим-

волы воинской 

чести. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Практическое занятие № 13 Боевое знамя части, присяга, ордена и медали, форма 

одежды 

Тема 6.6. Воен-

ная присяга и 

воинские зва-

ния. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Порядок проведения военной присяги 

2. Воинские звания в ВС РФ 
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Тема 6.7 Воин-

ские Уставы. 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Уставы Вооруженных сил Российской  Федерации 

Тема 6.8. Воору-

женные силы 

РФ на совре-

менном этапе 

Содержание учебного материала 2 ОК 02, ОК 07, ПК 

1.2, ПК 2.2, 

ПК 3.2 
1. Реформы Вооруженных сил Российской Федерации 

Всего: 66  
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация учебной дисциплины предполагает наличие учебного кабинета без-

опасности жизнедеятельности и охраны труда. 

 

Оборудование учебного кабинета: 

Комплект учебной мебели (столы, стулья, доска), тренажер «Оказание первой медицин-

ской помощи и уход»  

Комплект ПО: MS Windows XP PRO, Adobe Reader DS, программные средства тренажер 

«Оказание первой медицинской помощи» 

 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной ли-

тературы 

 

Основные источники:  

1. В. Ю. Микрюков «Безопасность жизнедеятельности» Учебник для учащихся средне-

го профессионального образования. Москва «Мир» 2015 г. 

2. Безопасность жизнедеятельности: учебник / под ред. Е.И. Холостовой, О.Г. Прохо-

ровой. - Москва : Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2017. - 453 с. : 

табл., ил. - (Учебные издания для бакалавров). - Библиогр. в кн. - ISBN 978-5-394-

02026-1 ; [Электронный ресурс]. - URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=450720 

 

3. Никифоров, Л.Л. Безопасность жизнедеятельности : учебное пособие / 

Л.Л. Никифоров, В.В. Персиянов. - Москва : Издательско-торговая корпорация 

«Дашков и К°», 2017. - 494 с. : граф., табл., схем., ил. - (Учебные издания для бака-

лавров). - Библиогр. в кн. - ISBN 978-5-394-01354-6 ;  [Электронный ресурс]. - URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=452583 

 

Дополнительные источники: 

 

1. Безопасность жизнедеятельности : учебник / Э.А. Арустамов, А.Е. Волощенко, 

Н.В. Косолапова, Н.А. Прокопенко ; под ред. Э.А. Арустамова. - 21-е изд., перераб. и 

доп. - Москва : Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2018. - 446 с. : ил. 

- (Учебные издания для бакалавров). - Библиогр. в кн. - ISBN 978-5-394-02972-1 ;  

[Электронный ресурс]. - URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=496098 

 

2. Безопасность жизнедеятельности: лабораторный практикум : учебное пособие / 

А.Г. Овчаренко, С.Л. Раско, А.Ю. Козлюк, А.В. Фролов. - Москва ; Берлин : Директ-

Медиа, 2016. - 134 с. : ил. - Библиогр. в кн. - ISBN 978-5-4475-4477-5 ;  [Электрон-

ный ресурс]. - URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=429708 

 

3. Семехин, Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности : учебное пособие / Ю.Г. Семехин, 

В.И. Бондин. - Москва ; Берлин : Директ-Медиа, 2015. - 412 с. : ил. - Библиогр. в кн. - 

ISBN 978-5-4475-4073-9 ;  [Электронный ресурс]. - URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=276764 

 

4. Хван, Т.А. Безопасность жизнедеятельности : учебное пособие / Т.А. Хван, 

П.А. Хван. - 11-е изд. - Ростов-на-Дону : Издательство «Феникс», 2014. - 448 с. : ил., 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=450720
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=452583
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=496098
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=429708
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=276764
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табл. - (Высшее образование). - Библиогр. в кн. - ISBN 978-5-222-22237-9 ;  [Элек-

тронный ресурс]. - URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=271593 

 

5. Прудников, С.П. Защита населения и территорий от чрезвычайных ситуаций : учеб-

ник / С.П. Прудников, О.В. Шереметова, О.А. Скрыпниченко. - Минск : РИПО, 2016. 

- 267 с. : схем., табл. - Библиогр. в кн. - ISBN 978-985-503-597-9 ;  [Электронный ре-

сурс]. - URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book 

 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=271593
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=463327
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4. Контроль и оценка результатов освоения учебной  

дисциплины 

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется препода-

вателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выполнения 

обучающимися индивидуальных заданий. Итоговый контроль в виде экзамена. 

 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения  

Умения:  

− организовывать и проводить мероприя-

тия по защите работающих и населения от 

негативных воздействий чрезвычайных ситуа-

ций; 

Текущий контроль в форме оценки ре-

зультатов опросов. 

Итоговый контроль в форме комплекс-

ного экзамена по дисциплинам. 

− предпринимать профилактические ме-

ры для снижения уровня опасностей различно-

го вида и их последствий в профессиональной 

деятельности и быту; 

− использовать средства индивидуальной 

и коллективной защиты от оружия массового 

поражения; 

− применять первичные средства пожаро-

тушения; 

− ориентироваться в перечне военно-

учетных специальностей и самостоятельно 

определять среди них родственные получен-

ной специальности; 

− применять профессиональные знания в 

ходе исполнения обязанностей военной служ-

бы на воинских должностях в соответствии с 

полученной специальностью; 

− владеть способами бесконфликтного 

общения и саморегуляции в повседневной дея-

тельности и экстремальных условиях военной 

службы; 

− оказывать первую помощь пострадав-

шим; 

Знания:  

− принципы обеспечения устойчивости 

объектов экономики, прогнозирования разви-

тия событий и оценки последствий при техно-

генных чрезвычайных ситуациях и стихийных 

явлениях, в том числе в условиях противодей-

ствия терроризму как серьезной угрозе нацио-

нальной безопасности России; 
Текущий контроль в форме оценки ре-

зультатов опросов. 

Итоговый контроль в форме комплекс-

ного экзамена по дисциплинам. 

− основные виды потенциальных опасно-

стей и их последствия в профессиональной де-

ятельности и быту, принципы снижения веро-

ятности их реализации; 

− основы военной службы и обороны 

государства; 

− задачи и основные мероприятия граж-
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данской обороны; способы защиты населения 

от оружия массового поражения; 

− меры пожарной безопасности и правила 

безопасного поведения при пожарах; 

− организацию и порядок призыва граж-

дан на военную службу и поступления на нее в 

добровольном порядке; 

− основные виды вооружения, военной 

техники и специального снаряжения, состоя-

щих на вооружении (оснащении) воинских 

подразделений, в которых имеются военно-

учетные специальности, родственные специ-

альностям СПО; 

− область применения получаемых про-

фессиональных знаний при исполнении обя-

занностей военной службы; 

 

− порядок и правила оказания первой по-

мощи пострадавшим 
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